
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

À la carte meny 

 

"Gangnam Korean Restaurant serverer tradisjonelle koreanske 

retter med fokus på ekte smak og enkelhet.  

Vi følger gamle oppskrifter fra 1980-tallet og lager hver rett på 

vår egen måte – uten snarveier, uten kompromisser.  

Hver rett skal være varm, hjemmelaget og tro mot røttene." 

 

Oct 2025 



Koreanske Forretter viser variasjon i smak, ingredienser og tilberedning.  

강남식당의 전식은 본식전에 가볍게 즐기도록 작은 양으로 준비됩니다.   

                                             

Tillegg     Extra      추가메뉴 

  
82  Bap  공기밥  NOK 45.00 

En bolle med ris 
A bowl of Rice 
 

81  Kimchi  김치    NOK 75.00 

En bolle med kimchi 
A bowl of Kimchi 
 

Snacks   1  Kimchi Mandu 김치만두      3stk NOK 105.00 
Friterte dumplings fylt med kimchi 
Fried dumplings filled with kimchi 
Hvete, Soya 

 

 

2  Gimmari  김말이       2stk NOK 105.00 
Sprø ruller med krydret glassnudler 
Cryspy rolls filled with mildly spicy glass noodles  
Hvete, Soya, Sesam 
 
3  Scampi Korokke 새우고로케     2stk NOK 116.00 
Sprø scampikroketter med mild sesamsaus 
Scampi Croquettes with mild sesame sauce 
Hvete, Egg, Soya, Sesam, Skalldyr 

4  Snacks Modum 스낵모둠      NOK 145.00 
Et utvalg av tre snacks – én av hver 
A selection of 3 snacks – one of each 
Hvete, Egg, Soya, Sesam, Skalldyr  

Hvete, Egg, Soya, Sesam, Skalldyr  

 R i skaker  6  Topokki Chili 떡볶이     NOK 155.00 

Kokte riskaker med grønnsaker  i chilisaus 
Cooked rice cakes in chilli sauce 

Hvete, Soya 
 

7  Topokki Soya 간장떡볶이  NOK 155.00 

Kokte riskaker med grønnsaker i soyasaus 
Cooked rice cakes w/ veges in soya sauce 

Soya 

 

P a n n e k a k e r   8  Kimchijeon  김치전 3stk  NOK 152.00 

Pannekaker med Kimchi   
Kimchi Pancake 
Hvete, Soya 

 

9  Haemuljeon  해물전 3stk  NOK 152.00 

Pannekaker med sjømat og purre 
Seafood and Leek pancakes 
Hvete, Soya, Bløtdyr, Egg, Skalldyr 

T t eokga lb i   10  Tteokgalbi Bokkeum  떡갈비 볶음     NOK 195.00 

Små koreanske biffkaker med grønnsaker i husets saus, servert med frisk fruktsaus. 
Mini beef patties with vegetables, glazed in house sauce. served with a fruit sauce. 
Hvete, Egg, Soya, Sesam 
 

Ti l legg  

85  Ssam og Gim 쌈과김       NOK 105.00 

Salatblader med ssamjang og ristet sjøtang 
Lettuce leaves with ssamjang and roasted seaweed 

Hvete, Soya 

 



Alle Hovedretter serveres med Ris og Banchan, inkludert Kimchi. 

모든 본식에는 밥과 반찬이 함께 차려집니다. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 

 
 
 
   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
         
 

 

 

 

 
 

 

 

Se siste side for info om koreansk mat og hvordan man spiser den. 

Vegansk meny finnes på nest siste side. 

Vi bruker halal kylling og stofekjøtt 

Gryter  

21  Daegu Bokkeum 대구볶음      NOK 338.00 

Fritert torsk i krydret sojasaus med scampi og grønnsaker 
Fried cod in spiced soy sauce with scampi and vegetables  

Soya, Fisk, Skalldyr 

31  Sundubu Jjigae 순두부찌개      NOK 328.00 

Silken tofu i sterk suppe med litt sjømat  
Silken tofu in hot soup with a touch of seafood 
 Soya, Skalldyr, Bløtdyr, Egg 

 

S jømat  

B ib imbap 41  Bibimbap 비빔밥       NOK 324.00 

Med ris, grønnsaker og biffkjøtt – blandes før spising 
With Rice, vegetables and beef – mixed before eating    
 Hvete, Soya, Egg, Sesam 

Wokret ter 51  Bulgogi 불고기       NOK 342.00 

Tynne, marinerte biffskiver med grønnsaker i bulgogisaus 
Thin, marinated beef slices with vegetables in bulgogi sauce   

Hvete, Soya, Sesam 

 

 

Korean 

Fr ied 

Ch icken 

53  Yangnyum Dakgangjung 

양념닭강정 NOK 314.00 

Fritert kylling glassert med søt chilisaus  
Fried chicken glazed / sweet chilli sauce 

Hvete, Soya, Egg, Sesam 
 

54  Ganjang Dakgangjung 

간장닭강정 NOK 314.00 

Fritert kylling glasert med søt soyasaus  
Fried chicken glazed / sweet soy sauce 

Soya, Egg, Sesam 
 

57  Jeyuk Bokkeum 제육볶음      NOK 326.00 

Svinekjøtt i kraftig, sterk chilisaus med grønnsaker 
Pork in rich, spicy chilli sauce with vegetables 
Hvete, Soya, Sesam, Egg 
 

32  Kimchi Jjigae 김치찌개      NOK 328.00 

Kimchigryte med svinekjøtt – en tradisjonell koreansk rett 
Kimchi Stew with pork – a traditional Korean dish 
Soya 

52  Galbijjim 갈비찜       NOK 405.00 

Langtidsbraisert bibringe i en rik og aromatisk soyasaus, servert med glassnudler. 
Vår signaturrett, kokt langsomt til perfeksjon for å fremheve den dype smaken. 
Slow-braised short ribs in a rich and aromatic soy sauce, served with glass noodles. 
Our signature dish, slow-cooked to perfection for a deep and rich flavour. 
Hvete, Soya, Egg, Sesam 

S ignatu r re t t 



Søte, koreanske klassikere møter moderne Dessert: Hjemmelaget grønn te 

is severt med bungeoppang eller hotteok – inspirert av nostalgisk gatemat. 
 

        
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 

 
 

         
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 

 

 

Grønn Te Is   71  Nokcha Ice Cream  녹차 아이스크림   NOK 86.00 

Kremet is med dyp smak av koreansk grønn te 
Homemade green tea ice cream 
Egg, Melk 
 

Dessertkaker   
s e r v e r t  m e d  f r u k t  o g  

g r ø n n  t e  i s   

72  Hotteok 호떡      NOK 115.00 

Søt koreansk pannekake med varm, karamellaktig fyll  
Sweet Korean Pancake with warm caramel-like filling 
 Hvete, Egg, Melk, Peanøtt 

 
73  Bungeoppang 붕어빵     NOK 115.00 

Fiskeformet kake med søtt bønnefyll 
Fish-shaped cake with sweet red bean filling 
Hvete, Egg, Melk 

Dessertdrikker   Sijhye  식혜     Boks 33cl NOK 58.00 

Tradisjonell koreansk kald dessertdrikk laget av fermentert ris 
Traditional Korean sweet dessert drink, served cold 
 

Fruktsoju  
Peach Soju 복숭아 소주   Glass 12cl NOK 105.00 

Lett og fruktig – perfekt som avslutning  
Light and fruity – the perfect finish 
 Vol 12% 

 
Blueberry Soju 블루베리 소주   Glass 12cl NOK 105.00 

Lett og fruktig – perfekt som avslutning  
Light and fruity – the perfect finish 
 Vol 12% 

 

Te / Kaffe  

Ssanghwacha 쌍화차 Honning urte te    NOK 65.00 
Mandel 

Insamcha 인삼차 Honning ginseng te    NOK 56.00 

Nokcha 인삼차 Grønn te     NOK 45.00 

Kaffe / Espresso 커피 / 에스프레소    NOK 45.00 

Americano  아메리카노     NOK 56.00 

Cafe Latte 카페라테      NOK 74.00 

Melk 

 


