
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Smaksmeny 
" Gangnams smaksmenyer er satt sammen for å gi en balansert og 

variert opplevelse av koreansk mat. 

 

Menyen inkluderer flere retter som serveres i rekkefølge – fra 

snacks og forretter, til varm hovedrett og dessert. 

 

Rettene er valgt ut for å representere bredden i det koreanske 

kjøkkenet og skaper en sosial og minneverdig måltidsopplevelse." 

Oct 2025 



Med vår Smaksmeny får du smake litt av det vi er stolte av. 

코스메뉴를 통해 여러가지 맛을 천천히 즐기실 수 있습니다. 
 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

Forrett Et utvalg av småretter med sjømat og grønnsaker 
A selection of seafood and vegetable-based appetizers 

 

 

 

SMAKSMENY 61                     NOK675.00 per person 

4 SERVINGER 6 RETTER     4 COURCES 6 DISHES 
En lett og variert meny med sjømat og grønnsaker – perfekt for deg som liker friske smaker fra havet. 

A light and varied menu with seafood and vegetables – great if you enjoy fresh flavors from the sea. 

Mellomrett Myke riskaker i mild chilisaus 
Soft rice cakes in a mild chili glaze 

 

 

 

Hovedrett Serveres med ris og kimchi – hovedrett med fisk og grønnsaker 
Served with rice and kimchi – Main dish of fish and vegetables  

 

 

 

Dessert Dagens dessert med grønn te-is 
Dessert of the day with green tea ice cream 

 

 

 

 

Hvete I Soya I Egg I Fisk I Melk I Sesam I Bløtdyr (Akker) I Skalldyr (Scampi) 

 

 

 

 Forrett Ett utvalg av småretter med biffkjøtt og grønnsaker 
A selection of beef and vegetable-based appetizers 

 

 

SMAKSMENY 62       MINST 2 PERS / MINIMUM 2 PEOPLE        NOK675.00 per person 

4 SERVINGER 7 RETTER – MINST 2 PERS            4 COURCES 7 DISHES – MINIMUM 2 PERS 
Vår mest populære meny – med biff og kylling, og masse koreanske smaker i småretter. 

Our most popular menu – with beef and chiken, and lots of Korean flavors in small dishes. 
 

Mellomrett Myke riskaker i mild chilisaus 
Soft rice cakes in a mild chili glaze 

 

 

 

Hovedrett Serveres med ris og kimchi – hovedretten består av to klassiske retter: 
 Served with rice and kimchi – combines two Korean favorites:  

  Bulgogi (biffkjøtt) og sterk Korean Fried Chicken  

Dessert   Dagens dessert med grønn te-is 
  Dessert of the day with green tea ice cream 

 

 

Hvete I Soya I Egg I Melk I Sesam I Peanøtt 

Forrett Ett utvalg av småretter med grønnsaker 

VEGAN SMAKSMENY  60                  NOK615.00 per person 

4 SERVINGER 5 RETTER            4 COURCES 5 DISHES  
En samksmeny for veganere.          A tasting menu for vegans. 

 

Mellomrett Myke riskaker i mild chilisaus 

Hovedrett Serveres med ris og kimchi – hovedrett med tofu og grønnsaker 

Dessert   Dagens dessert  

Hvete I Soya I Sesam 

 

 

 

 



Med vår Chef’s Meny deler vi ekte koreanske smaker rundt bordet.  

주방장이 자신 있게 선정한 추천코스입니다.  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
DRIKKEMENY 

 
 

 

 

 

 

 
 

4 servings of Korean drinks 
 

NOK405.00 
 

Makkoli with fruit taste 

Baekseju – Herbal rice wine 

Chungha – chilled pure rice wine 

Sweet fruit Soju  

 
 

3 drinks to share – ideal for 2-3 personer. 
 

NOK835.00 
 

Original Makkoli in caraffel 

 2 kinds of Korean Beer + Soju 
 ** mix and enjoy as a “Somaek” ** 

Sweet fruit Soju in caraffel 

Korean Drink Sharing 

CHEF’S MENY 63        MINST 2 PERS / MINIMUM 2 PEOPLE     NOK845.00 per person

SMAK og DEL – EN EKTE KOREANSK MIDDAG  
En nøye sammensatt koreansk samksopplevelse –  
en reise gjennom klassiske retter, delt ved bordet. 

 
TASTE and SHARE – A TRUE KOREAN DINNER  

A curated Korean tasting experience to enjoy together – 
a journey through classic dishes, shared at the table. 

Korean Drink Pairing   

 

En liten kombinasjon av tre populære retter: 
   Sprø Kimchi Dumpling & Pannekake / saftige Biffkake i husets saus. 
A small combination of three popular dishes: 
   Crispy Kimchi Dumpling & Pancake / tender Beef patty in house sauce. 

To kjøttretter i midten av bordet for å deles:  

Jumuluk BBQ Ytrefilet – håndmassert soyamarinert biff, grillet   
Jeyukbokkeum - svinekjøtt i kraftig, sterk chilisaus med grønnsaker 
֍ Om ønskelig kan Jeyukbokkeum byttes ut med Yangnyum Dakgangjung       

– fritert kylling glassert med søt chilisaus. 

Eksklusivt banchan-sett serveres også i midten av bordet for å deles: 

֍ 9 småretter følger med – alltid inkludert Ssam & Gim og Kimchi. 
Øvrige banchan velges av kjøkkenet for å gi en balansert og autentisk 
samksopplevelse. (ex: sjømat, grønnsaksretter eller små varmretter.) 
 

Two meat dishes including Korean BBQ with exclusive banchan set, will 
be served at the centre of the table for sharing.. 
 

Hjemmelaget grønn te-is med tradisjonell snack 
Homemade green tea ice cream with a traditional snack 

 Hvete I Soya I Egg I Fisk I Melk I Sesam I Skalldyr (Scampi) 

 

 

 

 

Forrett 

Hovedrett 

Dessert 


